;Tienes un establecimiento de comida
y no das salida a todos los productos?

Convierte tus excedentes
en una nueva fuente de clientes
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;Sabias qué...?

So6lo en Espana, se calcula que un
restaurante tira al afio una
cantidad de comida equivalente a
3000 €7, a pesar de ser comida
perfectamente comestible. Esto
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R #BuenAprovecho
0 Con Nice to eat you podréas dar
V salida y valorizar tus excedentes del
o c dia ofertdndolos a los consumidores
o a través de una web-app. ;Coémo?

Date de alta
gratis en nuestra
web-app

(b Gastro-bar Luis 2,95 €
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Mete en cada lote los
productos que te vengan
bien, no tienen por qué ser
siempre los mismos.
iEs muy flexible!

Publica lotes
genéricos de
productos a
precio cerrado

Atiende al cliente

y entrégale su
pedido ;)



